Sziiretre fel — kerti teenddék kilonkiadas

Az 6szi id6szak egyik legjelent6sebb kertészeti tevékenysége a sz616 sziiretelése. Talan nincs
még egy ilyen ndvény hazankban, amely ennyi torédést igényelne. Legyen sz6 a sz6l6
novényvédelmérdl, zoldmunkardl, talajmunkalatokrdl vagy a betakaritasi periddusrol.
Igaznak tartom a mondast: , A sz616 szolgat kivan, nem gazdat!”. A végeredmény azonban
karpotolja a sz616sgazdat!

Itthon a szlireti id6szak augusztus végén kezdGdik és az 6szi hdnapokkal fejez6dik be. A
betakaritas legnagyobb szazaléka szeptemberben zajlik le.

ElGszor a sziiret id6pontjat kell megvalasztanunk, amely a flirtok érettségi fazisatol fugg,
ezért érdemes probasziiretet végezni a helyes datum megvélasztasahoz. A prdbasziiret a
rendes szlret el6tt, akar tobb alkalommal is elvégezhetd, ekkor kis mennyiségl sz616flirtot
leszediink és azt kipréseljik. A keletkezett mustbdl meg tudjuk vizsgalni a cukor- és
savtartalmat. A cukor mennyiségét mustfokoldval, vagy refraktométer segitségével, mig a
savak mértékét egyszer( laboratdriumi eszkdzokkel tudjuk meghatarozni. Legoptimalisabb
az a szlreti id6pont, amikor a must savtartalma 6,0 — 12,0 g/l koz6tt van és a cukortartalma
magasabb 21 BRIX-foknal (cukorfoknal).

Amennyiben kit(ztik a szliret id6pontjat, meg is kezdhetjik az el6készileteket. A
betakaritott sz6l6flrtdket altaldban vodrokben, 1adakban, puttonyokban szallitjuk a
feldolgozas helyszinére. A sziiret el6tt alaposan mossuk el és szaritsuk ki ezeket a szallitd
kellékeket. Abban az esetben, ha tobb napra esik a betakaritas, akkor minden nap ismételjik
meg a tisztitasi folyamatokat. Ezek az el6késziletek nélkiilozhetetlenek, mivel a piszkos
szliretel6edény szamtalan hibat ejthet (pl. ecetesedést) a must erjedése soran és a késébbi
bor fejlédésében. Manapsag mar konnyen tisztithatd miianyag edényeket alkalmaznak
ezekre a célokra.

Kulcsfontossagu, hogy a sziiretélésre hasznalt eszk6z mindig éles legyen! Abban az esetben,
ha szerszamunk életlen, akkor sokkal tébb energidaba és id6be fog belekerilni a betakaritasi
folyamat.

A sz6l6feldolgozd gépeket is ajanlatos atellendrizni. A feldolgozd berendezések kozé tartozik
a sz6l6prés(gép), cefreszivattyu és a zUuzd-bogydzd. A zUz6-bogydzo vélasztdsakor érdemes
az ENOITALIA berendezéseit el6nyben részesiteni, amelyek kozott megtaldlhato a kézi
hajtasu és a villanymotorral felszerelt, savallo vagy részben savallo valtozatu berendezés.
Kénny(l a kezelhetGsége és tisztitasa, megbizhaté olasz gyartmany.

A sz616 zUzasa majd az azt kdvets préselése utan kezd6édhet az erjesztés. A must
fermentaldsara alkalmazhato tartdlyokra manapsag mar tobb alternativa is rendelkezésiinkre
all. A folyamat végbe mehet fahorddban, livegballonban, mlianyag tartdlyban, vagy savallé
acéltartalyban. Ezeknek a tisztan tartasa kell6 odafigyelést kivan. A fahordét az alabbi médon
készitsik el6 az erjesztésre, tarolasra

ElGszor mossuk at a hordd belsé részét forrd vizzel, ezt kovetGen pedig hideg vizzel.
Harmadik fazisként 6blitsik ki a hordét kénes vizzel, majd agy allitsuk meg, hogy az
akonanyilas (betdlté rés) lefelé nézzen, igy a felesleges vizmennyiség el tud bel6le tdvozni. Az
Uvegballon, manyag- és savalld acélbdl készilt tartalyokhoz napjainkban mar specialis
tisztitdszerek allnak rendelkezésre, viszont a hagyomanyos széda és viz keveréke is helyes
megoldas lehet. A szeres tisztitds utdn mindig alaposan 6blitsiik ki és szaritsuk meg a
taroléedényeinket.

A cefre (lezUzott sz6l6bogyd) és kés6bb a borok kezelésérél id6ben gondoskodni kell, ezt
pedig elsésorban a kénnel tudjuk megtenni. A cefre esetében a kén késlelteti az oxidaciét és



elpusztitja a kdros mikroorganizmusokat (amik a késébbiekben borhibakat
eredményezhetnek) valamint a primdr iz és illatanyagok feltarasaban segit. Létrejohet
spontan erjedés — ekkor a sz6l6bogydkon 1évé vadéleszt6k inditjak be a fermentdcios
folyamatokat -, tovabba létezik fajtaélesztGkkel valo erjesztés is. A fajtaélesztGk jellemzGje,
hogy jo tulajdonsagu, szelektalt éleszt&sejtekbdl alinak, amelyek képesek a magas
cukortartalom kierjesztésére is, vagy akar a hidegebb kornyezetben egyarant képesek
mikoddni. Nagyon fontos, hogy a Magyar Elelmiszerkdnyv ltal jdvahagyott segédanyagokat
hasznaljuk és mindig tartsuk be az adagolasi utasitasokat!

Sorozatunk kévetkez6 részében visszatériink az kerti teend6khoz, fas szard névények
(gyumolcsfak, sz616, cserjék, lombhullatd diszfak) telepitésérdl, a gyiimolcsfak és
gylimolcstermd novények 6szi metszésérdl, gondozasardl, a gyokérzoldségek
betakaritasardl, a lehullé lomblevelek 6sszetakaritasardl és komposztalasardl, valamint a
szerves tdpanyag utanpodtlasroél és a talajmdveletekrdl is szot ejtiink.



